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SCHEDA PRODUTTORE 

 
 

INFORMAZIONI GENERALI 

 
• Nome azienda: AZIENDA AGRICOLA MANZINALI DANIELE  

• Ragione sociale: azienda agricola a conduzione familiare. Hanno una stalla 
con bovine e capre nel comune di Corna Imagna (BG) e conferivano il loro 
latte a cooperativa Tesori della bruna; la coop. Si è sciolta e i due fratelli 

hanno proseguito nella produzione dello stracchino di latte crudo con il 
metodo antico tradizionale della valle Imagna. Il loro lavoro contribuisce 
a sostenere una economia locale molto importante per il territorio e 

garantisce un prodotto genuino, nel rispetto della tradizione. Il caseificio 
è moderno, aperto nel novembre 2019. 

• Indirizzo del centro aziendale: S.OMOBONO TERME, VIA VITTORIO VENETO 
17. ORARI: dal mart al sabato 8.15-12.30/ 15.00-19-00;  domenica 8.00-
12.30 

• Referente dell’azienda: MANZINALI PATRIZIA 
• Telefono: 3404826123 e 340 9144397 

• Sito internet e/o indirizzo e-mail: caseificio.manzinali@gmail.com 
• Numero di persone impiegate in azienda: 2 (fratello e sorella) 
• Tipo di contratti di lavoro utilizzati: azienda familiare 

 
 

PRODOTTI VENDUTI 

 
• Prodotto, varietà, disponibilità:  

stracchini formaggelle  

ricotta Prodotti di capra  

burro yogurt  

• Prezzi dei prodotti  

PRODOTTO €/KG 

STRACCHINO FRESCO         8,50 €  

STRACCHINO SEMI STAGIONATO         9,00 €  

STRACCHINO STAGIONATO       10,00 €  

FORMAGGELLA DI CAPRA       16,90 €  

STRACCHINO DI CAPRA       15,90 €  

• Condizioni di vendita:  

Vendita a peso, scontrini personalizzati per ogni cliente. 

• Condizioni di trasporto e consegna:  

Ritiro sul posto oppure consegna in bottega se di domenica o lunedì. Nessun costo 

dichiarato ad oggi. 
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METODI DI PRODUZIONE 

 
 
• In possesso del marchio di certificazione bio (Si / No): NO 

 
• Specificare ente certificatore: non applicabile 

 
• Indicare primo anno di certificazione: non applicabile 
 

• Se non si è in possesso del marchio certificatore, indicare se comunque vengono 
seguite regole che garantiscano una produzione bio: non applicabile 

 

• Motivare la scelta della produzione biologica e dell’assenza di un marchio 
certificatore a garanzia del lavoro svolto: non applicabile 

 
• Se la produzione non è bio, indicare le lavorazioni, i trattamenti e/o i prodotti non 

bio impiegati nell’azienda: non applicabile 

 
• Se vengono anche effettuate trasformazioni, specificare la provenienza (azienda di 

provenienza, bio/non bio) delle materie prime del trasformato: non applicabile 
 
• Se anche distributore specificare la provenienza (azienda di provenienza, bio/non 

bio) dei prodotti distribuiti: non applicabile 
 

• La produzione e la lavorazione dei prodotti aziendali avvengono all’interno 

dell’azienda? (si/no): SI 
 

• Se no quali lavorazioni vengono effettuate fuori indicare da chi e dove? 
 

• E’ disponibile a visite all’azienda e al controllo da parte dei G.A.S.? (si/no): SI  

 
• Mette a disposizione i documenti di certificazione bio? (si/no) non applicabile 

 
 

CARATTERISTICHE DELL’AZIENDA AGRICOLA O DELL’ALLEVAMENTO 

  
 
• Animali e tipo di stabulazione (box, recinto, libero, ecc.): 

Animali allevati Stabulazione 

VACCHE STALLA TRADIZIONALE E PASCOLO 

LIBERO 

CAPRE STALLA TRADIZIONALE  E PASCOLO 

LIBERO 
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